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Podstawowe zalety:

• Doskonały krem do wypełnień 
 i  przekładania ciast deserowych. 

• Powtarzalna i łatwa produkcja. 

• Delikatna, gładka i puszysta struktura 
 kremu po wymieszaniu. 

• Stabilna konsystencja, łatwe krojenie po schłodzeniu.

• Wyśmienity śmietanowo-mleczny smak.

Receptura podstawowa

KOMPLET Krem Elba  400 g
woda 1000 g
łączna ilość 1400 g

Wykonanie:

Składniki połączyć  i wymieszać za pomocą gęstego 
mieszadła.
czas mieszania:   3-4 minuty
Gotowy krem do użycia na zimno w ciastach deserowych.

100% MI ESZAN KA DO PRODU KCJ I  KR EMU O DELI KATNYM 

ŚMI ETAN KOWYM SMAKU DO UŻYCIA NA ZIMNO
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KOMPLET Polska 
ul. Chlebowa 2 · 62-080 Tarnowo Podgórne 
tel. +4861/8967100 · fax +4861/8967101
biuro@komplet.pl · www.komplet.pl

Abel + Schäfer Völklingen 
Schloßstraße 8-12 · 66333 Völklingen 
tel. +6898/9726-0 · fax +6898/9726-97
www.komplet.com
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